
Cena di Capodanno 
* * * Disponibile il 31 dicembre e 1° gennaio * * *  

Antipasti 
 Gnocco Fritto Ripieno €  9  

Gnocco fatto in casa ripieno con c r ema ai  porcini  e squacquer one 

 Tagliere Romagnolo (per 2  persone)  €  16 

Affettati , for maggi, giardiniera di  verdure, p iadina e pizza fr itta fatte in  casa  

 Petto d’Oca  (per  2  persone)  € 9  

Petto d’oca affumicato su misticanza, decor ato con c r ema al  balsamico  

 Fantasia di Mare €  11  

Fr utti  d i  mar e (vongole, cozze e cappesante) gratinat i al  forno su letto di valeriana  

Primi 
 Cappellacci di Zucca €  12  

Cappellacc i d i  zucca fatti  in casa conditi  con burro fuso, noci e r ucola 

  Cappelletti al Ragù €  10   

Cappelletti  fatti  in casa  serv iti  con i l  nostro del izioso r agù tr adizionale 

 Pappardelle alla Lepre €  10  

Pappar del le fatte in  casa condite con sugo di lepre locale  

 Tortelli a i Porcini €  12  

Tor tel l i  r ipieni  d i  spinaci , r icotta, Par migiano 36 mesi  conditi con  

panna, bacon c roccante, funghi porcini  e c rema tar tufata  

 Gnocchetti di Scampi €  10  

Gnocchi d i  patate canditi  con una c rema di  scampi e guar nito con scampi saltati  

 Paella di Pesce €  22  

Ricetta c lassica con r iso car narol i, ver dur e e fr utti  d i  mare 
(cozze, vongole, mazzancolle, gamber i, calamari, granchi, canocchie  e scampi)  

 Risotto di Mare €  12  

Riso basmati  con mazzancolle, zucchine e curry  piccante  



Secondi 
 Cotechino €  10  

Classico piatto di Capodanno con cotechino, lent icchie e contorno di purè di patate  

 Agnello al Forno €  12  

Servito con demi-g lace a l vino rosso e contorno di  patate a l rosmarino  

 Stinco Arrosto   €  12 

St inco di maia le cotto lentamente a l forno con contorno di patate a l rosmarino 

 Tagliata alla Varnoff €  18  

Tagliata di manzo con panna, tabasco, senape dolce, pepe nero, Worcester  sause 

 Cotoletta e Patatine €  10  

Cotoletta a lla  Milanese servita con contorno di patat ine fr it te  

 Devilled Fish €  14  

Tipico piatto asiat ico di pesce con gamberi, ca lamari, pesce spada, porri, cipolla ,  

peperoni, Pomini e sa lsa  agrodolce leggermente piccante  

  Fritto di Mare €  14  

Tempura croccante di pesce e zucchine  

 Fantasia di Mare €  18  

Filetto di Branz ino impanato e cotto a lla grig lia , spiedini mist i di mare,  

servit i su mist icanza di verdure  

Dolci Fatti in Casa 
Crema Catalana  €  5  

Classico dolce a  base di latte e uova, note di cannella  e agrumi  

Mascarpone €  5  

Dolce t ipico Romagnolo a  base di mascarpone, uova e zucchero 

Panna Cotta  €  5  

Un grande classico dolce a l cucchia io, a  base di panna, latte, zucchero e note di vanig lia  

Tenerina al Cioccolato  €  5  

Torta  a l cioccolato dalla  consistenza morbida e dal cuore tenero come un cioccolat ino 

*** Tanti auguri da tutto lo Staff di Zia Pop *** 


