
Il Menù delle Feste 
* * * Dispon ibile dal  24 al  26 dicembre, pranzo e cena * * *  
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A N T I P A S T I 
 Tag l iere Romagnolo (per  2  persone) €  16  

Affettati , for maggi, giardiniera di  verdure, p iadina e pizza fr itta fatte in  casa  
 

 Crost in i  di Montagna €  8  

Cr ostini al  forno con funghi porcini  e speck affumicato 
 

 Tr is di Mare €  13  

Antipasto fr eddo con insalata di seppia , cocktail  d i  gamberi  in salsa r osa,  
car pacc io di polipo al  l imone  

 

 Mi l lefog l ie al  Salmone €  9  

Mil lefogl ie di  salmone affumicato e for maggio c remoso con er ba c ipol l ina 
 

 Indian Isso Vade (Sr i  Lankan sty le) €  10  

Mazzancolle r icoper te di lenticchie e fr itte in  salsa bianca (pr ezzemolo, er ba c ipoll ina, 
yogur t bianco, agl io, c ipol la rossa, cetriol i)  

 

 

P R I M I 
 Tortel l i  Burro e Salvia €  8  

Pasta fatta in  casa r ipiena di spinaci, r icotta, Parmigiano, conditi  con burro e salv ia  
 

 Crespel la Goccia d’Oro €  8  

Cr espella goccia d’oro con c rema di  funghi misti  
 

  Lasagne Tradizional i  €  8  

Sfogl ia di  pasta al l ’uovo far cita con r agù e besciamella  
 

  Strozzapreti Panna e Speck €  9  

Pasta fr esca saltata in  padella con panna e speck affumicato  
 

  Cappel letti  al  Ragù o in  Brodo €  10  

A tua scelta, ser v iti  con i l  nostro del izioso r agù fatto in  casa o  
i l  nostr o brodo tr adizionale di cappone 

 

 Passatel li  Gamber i e Zucchine  €  12  

Pasta fatta in  casa condita con gamber i, zucchine, pomodorini  fr eschi,  
agl io, v ino bianco, curr y leggermente piccante  

 

 Tag l iol in i  al lo Scogl io €  18  

Cozze, vongole, scampi, canocchie, gr anchi e mazzancolle saltati  in pa della con 
agl io, v ino bianco, sugo di  pomodoro e spezie  

 

 Risotto di Mare €  13  

Tir ato in  padella con gamberi, calamari, cozze, vongole, seppie, agl io, v ino bianco e spezie  
  



S E C O N D I 
 Bollito della Nonna  €  10  

Bollito misto di carne servito con sa lsa  verde  
  

 Filetto alle Castagne €  13  

Filetto di maia le in crosta  di castagne   

 

 Tagliata di Manzo  €  18  

Servita  su un letto di pomodorini, rucola  e grana   

 

 Grigliata Mista €  14  

Sa lsiccia , coppa, pancetta  e pollo   

 

 Cotoletta e Patatine €  10  

Cotoletta a lla  Milanese servita con contorno di 

patat ine fr it te   

 

 Fritto di Mare €  14  

Tempura croccante di pesce e zucchine   

 

 Fantasia di Mare €  18  

Filetto di Branz ino impanato e cotto a lla grig lia , 

spiedini mist i di mare, servit i su mist icanza di 

verdure 

 P I A T T O N E 
 Chicken Biryani (Sr i  Lankan style)  €  12  

Piattone indiano con riso basmat i e spez ie, 

pollo, anacardi, uva passa  e uova frit te 

 

C O N T O R N I 
 Insalata Mista  €  5  

Lattuga, radicchio, pomodoro, carote   

 

 Verdure alla Griglia €  5  

Radicchio, zucchine, melanzane e pomodori   

 

 Spinaci Lessati €  5  

Sa ltat i con burro e grana   

 

 Patate, Patate, Patate! €  5  

A tua scelta  tra  patate fr it te, rust iche o a l 

forno 

 

 

 
D O L C I  F A T T I  I N  C A S A 

Crema Catalana  €  5  

Classico dolce a  base di latte e uova, note di cannella  e agrumi, r icoperto da una crosta  ca lda di 
zucchero caramellato 

 

Mascarpone €  5  

Dolce t ipico Romagnolo a  base di mascarpone, uova e zucchero. Servito in una coppa di vetro con 

scag lie di cioccolato fondente  
 

Panna Cotta  €  5  

Un grande classico dolce a l cucchia io, a  base di panna, latte, zucchero e note di vanig lia . Servito a  

tua scelta  con un topping di:  cioccolato, caramello o frutt i di bosco  

 

Tenerina al Cioccolato  €  5  

Torta  a l cioccolato, t ipica  di Ferrara, da lla  consistenza morbida e dal cuore tenero com e un 

cioccolat ino, che si sciog lie in bocca ad ogni assaggio 
 


