
 

Benvenuti da 
 

 
 

Sei pronto a partire alla scoperta di questo nuovo, fantastico menù? 

Abbiamo messo in risalto i piatti tradizionali della nostra cucina romagnola, caratterizzati da 

deliziosi primi fatti in casa, saporiti secondi di carne e pesce, e golosi dolci fatti da noi. 

Ovviamente non mancano le novità tra le nostre gustose pizze cotte al forno. 

Ma non è finita qua! Infatti, siamo andati in giro per il mondo per portarvi tanti nuovi sapori 

da scoprire: la speziata cucina indiana, gli iconici burger americani e tante altre novità in 

arrivo… 

In questo nuovo menù abbiamo voluto dare anche maggior valore ai piatti vegani, 

vegetariani e siamo sempre al lavoro per crearne dei nuovi. 

Abbiamo anche fatto qualcosa di speciale per i più piccoli con un rinnovato e fresco menù 

per bambini. 

Fantastico, vero? 

 

Si parte… 

 

 

 

Coperto: € 1,00 a persona sul menù alla carta  



Allergeni 

Da Zia Pop abbiamo a cuore il benessere e la salute di tutti i nostri ospiti. 

Sappiamo che le allergie sono condizioni molto serie, per questo motivo abbiamo messo estrema attenzione 

per segnalare accuratamente tutti gli allergeni presenti in ogni singola preparazione del menù. 

 

Non lasciamo però nulla al caso! Hai delle allergie o delle intolleranze alimentari? 

Ti preghiamo di segnalarle tempestivamente al personale di sala al momento dell’ordinazione. 

Poi rilassati e goditi questo viaggio all’insegna del sapore, noi ci prenderemo cura di tutto il resto. 

 

I 14 Allergeni 
Alimentari 
secondo il 

Regolamento 
Europeo 

1169/2011 

    

(1) CEREALI 
CONTENENTI 

GLUTINE 

(2) CROSTACEI E 
DERIVATI 

(3) UOVA E 
DERIVATI 

(4) PESCE E 
DERIVATI 

     

(5) ARACHIDI E 
DERIVATI 

(6) SOIA E 
DERIVATI 

(7) LATTE E 
DERIVATI 

(8) FRUTTA A 
GUSCIO 

(9) SEDANO E 
DERIVATI 

     

(10) SENAPE E 
DERIVATI 

(11) SESAMO E 
DERIVATI 

(12) ANIDRIDE 
SOLFOROSA e 

SOLFITI 

(13) LUPINI E 
DERIVATI 

(14) MOLLUSCHI 
E DERIVATI 

 

OCCHIO AL NUMERO! I numeri tra parentesi identificano l’allergene e vengono segnalati 

solo con i relativi numeri nella descrizione di ogni piatto. 

 

Legenda 

       

VEGETARIANO VEGETARIANO 
A RICHIESTA 

VEGANO VEGANO 
A RICHIESTA 

SENZA GLUTINE SENZA GLUTINE 
A RICHIESTA 

PICCANTE 



 
 

Stuzzicheria 
Cestino Rustico  

Grissini salati, pizza fritta e piadina romagnola di nostra produzione (1)(7) 
€ 3 

  

Un Fritto a Scelta  

Un piatto a tua scelta tra: Olive all'Ascolana, Bastoncini di Pollo, Mozzarelline, 
Anelli di Cipolla, Crema Fritta, Crocchette di Patate, Patate Fritte, Patate Rustiche 
(1)(3)(7) 

€ 5 

  

Fritto, Fritto, Fritto!   

Non riesci a decidere? Prendili tutti! Prova il nostro piatto goloso con un assaggio 
di tutti i nostri fritti, accompagnati da un colorato mix di salse. 
Fantastico da condividere in tavola! (1)(3)(7)(10) 

€ 9 

 

Antipasti 
Tagliere Romagnolo  (per 2 persone)  

Degustazione di affettati e formaggi stagionati tagliati freschi al momento, 
accompagnati da giardiniera di verdure, piadina e pizza fritta fatte in casa (1)(7) 

€ 16 

  

Crostone dello Chef  
Crostone al forno condito a fantasia con, formaggi, carne e verdure miste (1)(7) 

€ 9 

  

Radicchio & Bruciatini + Gamberi  
Saltati in padella con una riduzione di aceto balsamico (2)(12) 

€ 9 

  

Insalata Mista   
Lattuga, radicchio, pomodoro, carote 

€ 5 

 

       
Vegetariano Vegetariano 

su richiesta 
Vegano Vegano 

su richiesta 
Senza Glutine Senza Glutine 

a richiesta 
Piccante 



Primi… di Tutto  
 

I Vegetariani . . . 
Tortelli Burro e Salvia  

Pasta fatta in casa ripiena di spinaci, ricotta, Parmigiano stagionato 36 mesi  e 
noce moscata. Conditi con l’intramontabile salsa burro e salvia (1)(3)(7) 

€ 10 

  

Tagliatelle ai Funghi Porcini    

Pasta fatta in casa condita con il nostro saporito sugo di funghi porcini 
saltati in padella con aglio e prezzemolo (1)(3)(9) 

€ 11 

  

Risotto Radicchio e Sangiovese    

Risotto tirato in padella con radicchio fresco, vino Sangiovese DOC e Parmigiano 
stagionato 36 mesi (7)(12) 

€ 9 

  

Voglia di Brodo  

A tua scelta, Cappelletti o Passatelli fatti in casa cotti nel nostro saporito  
brodo di verdure (1)(3)(7) 

€ 10 

 

. . . Quelli di Carne . . . 
Sceglitù al Ragù  

Cappelletti, Tortelli o Tagliatelle  fatte in casa conditi con il nostro Ragù 

Tradizionale  (1)(3)(7)(9)(12) 

€ 10 

  

Tortelli Tricolore  

Pasta ripiena fatta in casa saltata in padella con mascarpone, rucola fresca e 

bacon croccante (1)(3)(7) 

€ 10 

  

Passatelli Scalognati  

Passatelli fatti in casa conditi con sugo di scalogno, guanciale croccante e 

pomodorini freschi (1)(3)(6)(7)(10)(13) 

€ 10 

  

Curzul alla Carbonara  

Pasta fresca tipica delle nostre terre, condita con un sugo classico a base di uova, 
guanciale e pepe nero  (1)(3)(7) 

€ 9 

  

Gnocchi 4 Formaggi + Salsiccia  

Gnocchi di patate saltati con il nostro sugo ai 4 formaggi e salsiccia  (1)(3)(7) 
€ 10 

  

Strozzapreti Panna & Speck  

Pasta fresca saltata in padella con panna e speck affumicato (1)(3)(7) € 9 



. . . e Quelli di Pesce 
 

Passatelli Gamberi e Zucchine   

Pasta fatta in casa condita con gamberi, zucchine, pomodorini freschi, aglio, vino 
bianco, curry leggermente piccante  (1)(2)(3)(6)(7)(10)(12)(13) 

€ 12 

  

Passatelli alle Vongole  
Pasta fatta in casa saltata in padella con vongole, pomodorini, aglio, vino bianco 
e condita con il nostro pesto di noci e basilico (1)(3)(4)(6)(8)(10)(12)(13)(14) 

€ 13 

  

Spaghetti allo Scoglio  
Cozze, vongole, scampi, canocchie, granchi e mazzancolle  saltati in padella con 
aglio, vino bianco, sugo di pomodoro e spezie  (1)(2)(4)(12)(14) 

€ 18 

  

Spaghetti alle Vongole  
Pasta condita con vongole e un sugo di mare al vino bianco, aglio e prezzemolo 
(1)(2)(4)(12)(14) 

€ 12 

  

Gnocchetti ai Gamberi   
Gnocchi di patate saltati in padella con gamberi, pomodorini, r ucola, aglio, vino 
bianco e la nostra salsa al pomodoro piccante (1)(2)(12) 

€ 12 

  

Risotto di Mare (bianco o rosso) 
Tirato in padella con gamberi, calamari, cozze, vongole, seppie, aglio, vino bianco 
e spezie. Salsa di pomodoro a richiesta. (1)(2)(4)(12)(14) 

€ 13 

 

 

Zia Pop Style 
Sei curioso di sapere come facciamo 

la nostra pasta fatta in casa?  
Cappelletti  
BASE: farina e uova 

RIPIENO: Parmigiano stagionato 36 mesi, 
Rabiola, uova, noce moscata, sale, pepe 

 

Tortelli  

BASE: farina e uova 
RIPIENO: spinaci, ricotta, Parmigiano stagionato 

36 mesi, noce moscata, sale, pepe 

Passatelli  

Farina, uova, pane grattato, Parmigiano 
stagionato 36 mesi, noce moscata, sale, pepe 

Tagliatelle  

Farina e uova 

 

 

       
Vegetariano Vegetariano 

su richiesta 
Vegano Vegano 

su richiesta 
Senza Glutine Senza Glutine 

a richiesta 
Piccante 



Dalla Padella… 
                 alla Brace 
Secondi di Carne 
Grigliata Mista  
Salsiccia, coppa, costine, pancetta e pollo 

€ 14 

  

Grigliata Mista di Castrato  

Salsiccia, cosciotto, arrosticini e bacchetta di castrato 
€ 16 

  

La Susèzza  

Salsiccia di maiale alla griglia 
€ 8 

  

La Bistéca  

Bistecca di manzo o di pollo alla griglia 
€ 8 

  

Cotoletta Milanese  

Classica cotoletta di pollo alla Milanese impanata e fritta (1)(3)(6)(7)(10)(13) € 8 

  

Arrosticini di Castrato  

Arrosticini di carne di pecora alla griglia 
€ 10 

  

Tagliata di Manzo  

Tagliata al sale e rosmarino del nostro orto, servito su un letto di rucola € 16 

 

 

Secondi di Pesce 
Grigliata di Mare 

Branzino, coda di rospo, spiedini misti impanati con seppia, calamari, gamberi e 
mazzancolle (1)(2)(4)(6)(10)(13) 

€ 18 

  

Fritto Misto  

Tempura croccante di pesce e zucchine (1)(2)(3)(4) 
€ 14 

  

Spiedini di Mare  

Spiedini impanati di seppia, calamari, gamberi e mazzancolle decorati con 

un filo di pesto al prezzemolo (1)(2)(4)(6)(10)(13) 

€ 14 

  

Filetto di Branzino 

Impanato e cotto alla griglia, servito su misticanza di verdure (1)(4)(6)(10)(13) 
€ 14 



Burgers 
Tutti i burger sono serviti con una porzione di patate rustiche e 

due salse a fantasia dello chef Burger  

MAXI 
Burger 

 

Classic Burger 
Pane rustico, 150g burger di manzo carne italiana, formaggio 

cheddar, insalata, pomodoro (1)(7) 
€ 8  € 12 

 

BBQ Cheeseburger 
Pane rustico, 150g burger di manzo carne italiana, formaggio 

cheddar, insalata, pomodoro, cipolla caramellata, salsa BBQ (1)(7)(12) 

€ 9  € 13 

 

English Breakfast 
Pane rustico, 150g burger di manzo carne italiana, formaggio 

cheddar, uovo fritto, cipolla caramellata, bacon croccante , insalata 

(1)(3)(7)(12) 

€ 10  € 14 

 

Vegan Burger   
Pane bianco senza glutine, burger vegano di ceci e farro, zucchine 

grigliate, cipolla caramellata, insalata (12) 

€ 9  € 13 

    

 

MAXI Burger 
Doppio burger, doppio formaggio e doppia porzione di 
patate rustiche! 

 

Contorni & Insalate  

Insalata Verde   

Semplice e leggero piatto di lattuga 
fresca  

€ 3  

 Verdure alla Griglia   

Radicchio, zucchine, melanzane e 
pomodori  

€ 5  

   

Insalata Mista   

Lattuga, radicchio, pomodoro, carote  

€ 5  

 Spinaci Lessati    

Saltati con burro e grana (7)  

€ 5  

   

Insalatona Mia   

Fino a 6 ingredienti a tua scelta 
Fino a 10 ingredienti a tua scelta  

€ 7 
€ 10  

 Patate, Patate, Patate   

A tua scelta tra patate fritte, 
rustiche o al forno  

€ 5  

   

Ingredienti: Insalata verde, radicchio, rucola, pomodoro, carote, cetrioli, finocchio, noci, 

ravanello, cipolla bianca, cipolla rossa, olive, funghi freschi, fagioli, mais, mela, arancia, 
pecorino, mozzarella, uovo sodo, tonno 



Pizze Classiche (1)(6)(7)(10)(13) 
Biancaneve  Solo mozzarella  € 5,00 

Bufala  Pom. mozz. mozzarella di bufala € 7,00 

Calzone  Pom. mozz. prosciutto cotto, funghi trifolati (9) € 8,00 

Caprese  Mozz. pomodorini € 5,00 

Capricciosa  
Pom. mozz. carciofini, funghi trifolati, olive nere, 
prosciutto cotto (9) 

€ 7,50 

Crudo  Pom. mozz. prosciutto crudo € 7,00 

Frutti di Mare  Pom. aglio, frutti di mare (2)(4)(9)(14) € 10,00 

Funghi Freschi  Pom. mozz. funghi freschi € 6,00 

Funghi Misti  Pom. mozz. funghi freschi, porcini, trifolati (9) € 8,50 

Funghi Porcini  Pom. mozz. funghi porcini (9) € 8,50 

Gamberi  Pom. mozz. gamberi (2)(4) € 9,50 

Margherita  Pom. mozz. € 5,00 

Marinara  Pom. aglio € 5,00 

Melanzane  Pom. mozz. melanzane al forno € 6,00 

Napoli  Pom. mozz. acciughe, origano (4) € 6,00 

Ortolana  Pom. mozz. mix di verdure  € 8,00 

Parmigiana  Pom. mozz. melanzane, grana a scaglie € 8,00 

Patatine  Pom. mozz. patate fritte o al forno € 6,00 

Piccante  Pom. mozz. salame piccante € 7,00 

Pomodoro  Solo pomodoro € 4,50 

4 Formaggi  Pom. mozz. grana fuso, fontina, gorgonzola € 7,50 

4 Stagioni  
Pom. mozz. carciofini, funghi freschi, prosciutto cotto, 
salsiccia (9) 

€ 7,50 

Romana  Pom. mozz. acciughe, capperi, origano (4) € 7,00 

Salsiccia  Pom. mozz. salsiccia € 7,00 

Speck  Pom. mozz. speck € 7,00 

Tonno Cipolla  Pom. mozz. tonno, cipolla (4) € 7,00 

Trevigiana  Pom. mozz. radicchio, pancetta € 8,00 

Wurstel  Mozzarella, pomodoro, wurstel € 6,00 



Pizze Speciali (1)(6)(7)(10)(13) 

Afrodite  
Pom. mozz. salame piccante, pomodorini, rucola, olio 
tartufato 

€ 9,00 

Bandy Bandy  Mozz. peperoni, zucchine, melanzane, grana fuso € 8,50 

Burdèla  Mozz. burrata, radicchio, noci, speck  (8) € 9,50 

Bresaolona  Pom. mozz. bresaola, rucola, grana a scaglie € 9,50 

Cloe  Mozz. gorgonzola, crema di zucchine, salsiccia, zucchine € 9,50 

Cocco  Mozz. prosciutto cotto, bufala, grana a scaglie € 8,50 

Daisy  Pom. mozz. speck in forno, pancetta, salsiccia € 10,00 

Delicata  
Mozz. radicchio, funghi trifolati, prosciutto cotto, 
scamorza (9) 

€ 8,50 

Diablo  
Pom. mozz. salame piccante, cipolla, pomodorini secchi 
(9)(12) 

€ 9,00 

Fantasia  Fantasia del pizzaiolo € 10,00 

Gingerina  Mozz. radicchio, melanzane, rucola, grana a scaglie € 8,50 

Golosa  Mozz. gorgonzola, speck in forno, funghi trifolati (9) € 8,50 

Inglesina  
Mozz. patate al forno, pancetta, uovo, scaglie di grana, 
olio tartufato (3) 

€ 10,00 

Messicana  
Pom. mozz. peperoni, fagioli, salsiccia, cipolla , 
peperoncino 

€ 9,00 

Merlino  
Mozz. mozzarella di bufala, salsiccia, friarielli, 
pomodorini, melanzane, bacon croccante 

€ 10,00 

Mimosa  Mozz. prosciutto cotto, mais, panna € 8,50 

Nina  Pom. pomodorini secchi, olive nere, patatine fritte € 7,50 

Pulcinella  Mozz. salsiccia, friarielli  € 8,00 

Regina  
Mozz. mozzarella di bufala, prosciutto crudo, 
pomodoro fresco condito 

€ 9,50 

Romagnola  Pom. mozz. pancetta abbrustolita,  radicchio, rucola € 8,50 

Singer  
Mozz. grana fuso, fontina, gorgonzola, funghi freschi, 
prosciutto crudo 

€ 8,50 

Super  
Pom. mozz. prosciutto crudo in forno, patatine fritte, 
salsiccia  (5) 

€ 9,00 

Trenta  Pom. mozz. speck in forno, rucola, patate al forno € 8,50 



Spianate   (1)(6)(10)(13) 

Bianca  Spianata al rosmarino € 2,50 

Rossa  Spianata al pomodoro € 3,00 

Verdona  Spianata squacquerone e rucola (7) € 5,00 

Varenne  
Spianata bianca con bresaola, rucola, grana a scaglie,  
crema di aceto balsamico  (7)(12) 

€ 8,50 

 

Aggiunte per Pizze 
• Aggiunta di Affettati e Formaggi: prima aggiunta +2,00 €  ogni ulteriore aggiunta +1,00 €  

 

• Aggiunta di Bresaola, Gamberi o Funghi Porcini +3,00 €  
 

• Aggiunta di Pomodoro, Basilico o Olio Tartufato +0,50 € 
 

• Pizza Stesa o Doppio Impasto + 2,00 €  
 

• Pizza Maxi (stesa con doppio impasto) + 3,00 € 
 

• Pizza con impasto INTEGRALE o al KAMUT + 2,00 € 
 

• Pizza Baby - 0,50 € 

 

Giropizza [Minimo 6 Persone]  

Pizze a volontà !!! - Patatine fritte OMAGGIO  
Coperto incluso - Bevande ed extra a parte 

 

Giropizza Bambini (fino a 12 anni) 

Pizze disponibili: Biancaneve, Pomodoro, Margherita, Wurstel, Patatine, Salsiccia 
€ 10 

 
 

Giropizza Adulti  
Pizze disponibili: Tutte le nostre PIZZE CLASSICHE 

(ad eccezione delle pizze: Bresaola, Frutti di Mare, Gamberi , Porcini) 

€ 15 



Fino a 12 anni – Coperto compreso

 

(1) 

+ Piatto di pasta in bianco o al pomodoro 
+ Patatine fritte o al forno 
+ Coca-Cola piccola 

€ 10 

 

 
 
 
 

 

 

 (1)(3)(7) 

+ Cotoletta di pollo impanata 
+ Patatine fritte o al forno 
+ Coca-Cola piccola 

€ 10 

 

 
 
 
 

 

 

  

+ Salsiccia alla griglia 
+ Patatine fritte o al forno 
+ Coca-Cola piccola 

€ 10 

 

 
 
 
 

 

 

(1)(6)(7)(10)(13) 

+ Una pizza a scelta tra: Biancaneve, Margherita,  
  Pomodoro, Patatine, Salsiccia o Wurstel 
+ Patatine fritte o al forno 
+ Coca-Cola piccola 

€ 10 

 



 

 Cucina Indiana 
    by Chef Bandara 
 

Disponibile ogni venerdì sera, sabato e domenica 

o su prenotazione con 2 giorni di anticipo 
 

Vegetariano 
Garlic Nam  
Piadina insaporita con aglio  (1)(7) 

€ 2 

  

Dal Tadaka   

Lenticchie in salsa leggera, crema di cocco e spezie  
€ 7 

  

Vegetable Biryani    

Riso basmati con verdure fresche e spezie (7) 
€ 9 

 

Carne 
Chicken Tandoori  

Cosce di pollo con yogurt e spezie (7) 
€ 10 

  

Beef Vindallo  

Bocconcini di manzo con crema di cocco e spezie delicate  
€ 12 

 

Pesce 
Jingha Vindallo  

Gamberetti in salsa di cipolla, crema di cocco e spezie  (2)(4) 
€ 12 

  

Goan Fish Curry  

Filetto di pesce con crema di cocco, salsa di pomodoro e spezie delicate  (4) 
€ 12 

 

 

       
Vegetariano Vegetariano 

su richiesta 
Vegano Vegano 

su richiesta 
Senza Glutine Senza Glutine 

a richiesta 
Piccante 



 

Dulcis in fundo…  
 

Dolci Fatti in Casa 
Crema Catalana 
Classico dolce a base di latte e uova, note di cannella e agrumi, ricoperto da una 
crosta calda di zucchero caramellato (3)(7) 

€ 5 

  

Mascarpone  

Dolce tipico Romagnolo a base di mascarpone, uova e zucchero. Servito in una coppa 
di vetro con scaglie di cioccolato fondente (3)(7) 

€ 5 

  

Panna Cotta  

Un grande classico dolce al cucchiaio, a base di panna, latte, zucchero e note di 
vaniglia. Servito a tua scelta con un topping di: cioccolato, caramello o frutti di bosco 
(3)(7) 

€ 5 

  

Tenerina al Cioccolato  

Torta al cioccolato, tipica di Ferrara, dalla consistenza morbida e dal cuore tenero 
come un cioccolatino, che si scioglie in bocca ad ogni assaggio (1)(3)(7)  

€ 5 

 
 

Dolci Classici 
Meringata  

Torta semifredda classica e raffinata a base di meringa all’Italiana e panna , decorata 
con topping al cioccolato (3)(7) 

€ 5 

  

Profiterole  

Dolce al cucchiaio di golosi bignè, farciti con panna montata e ricoperti di glassa al 
cioccolato (1)(3)(7) 

€ 5 

  

Semifreddo al Torroncino  

Dolce semifreddo a base di torrone bianco, panna e zucchero,  decorato con topping 
al cioccolato (3)(7) 

€ 5 

  

Sorbetto  

A scelta tra limone o caffè (7) 
€ 4 

  

Tartufo 
Un grande classico, a scelta tra tartufo bianco o nero (3)(7) 

€ 5 

 



Analcolici 
Acqua 

½ lt € 1,30 | 1 lt € 2,00  (Spina) 
½ lt € 1,50 | 1 lt € 2,50 (Bottiglia) 

Bibite 
(Bottiglietta in vetro 0,33 lt) 

Coca-Cola € 3,50 | Coca Zero € 3,50 | Fanta € 3,50 

Coca-Cola  (Spina) 

Piccola € 3,00 | Media € 4,50 
½ lt € 5,50 | 1 lt € 9,00 

The 

Fuze Limone o Pesca € 2,50 (Vetro 0.25 lt) 
San Benedetto Limone o Pesca € 3,50 (Pet 0.50 lt) 

 Birre 
Birra della Casa (Spina) 

Piccola € 3,50 | Media € 5,00 
½ lt € 6,00 | 1 lt € 10,00 

Birre in Bottiglia (0,33 lt) 

Beck’s | Ceres | Corona | 
Heineken | Beck’s Analcolica 

Moretti | Moretti Rossa 
€ 4,50 

Birre in Bottiglia (0,50 lt) 

Ichnusa | Messina | Weiss 
€ 6,00 

 

Vino della Casa 
Bianco Fermo | Bianco Frizzante | Rosso  

Calice 150ml € 3,00 | ¼ lt € 4,00 | ½ lt 6,00 | 1 lt € 9,00 
 

Vini Bianchi Vini Rossi 
Prosecco Val D'oca  

(Consorzio Cantine Valdobbiadene) € 12,00  

Bolle Del Bufalo  Prosecco Extra-Dry 

Trebbiano Chardonnay € 14,00  

Salambrino 

(Az. Agricola Zoli Faenza) € 11,00  

Falanghina del Sannio  

(Vinicola del Sannio) € 14,00  

Pinot Grigio 

(Kaltern Caldaro Sud Tirol) € 14,00 

Superiore Sangiovese Superiore 

(Az. Agricola Zoli Faenza) € 14,00  

Centurione Sangiovese Superiore 

(Ferrucci Caste Bolognese) € 15,00  

Savignon Rosso  100% Centesimino 

(Az. Agricola Zoli Faenza) € 15,00  

Nero Del Bufalo  Merlot/Cabernet 

(Az. Agricola Turi) € 14 ,00 

 

Caffè e Amari 

Caffè Espresso, Caffè Decaffeinato e 
Caffè d'Orzo € 1,50 

Caffè Corretto e Caffè al Ginseng € 2,50 

Amari, Digestivi, Sambuca, Limoncello, Liquirizino, 
Nocino, Creme al liquore (35 ml) € 4 

Distillati, Grappe, Brandy, Superalcolici (35 ml) € 5 
Liquori premium (35 ml) € 6 

  


